
FALAFEL DA YAFFA T   18 | 29
e molho de tahine (porção de 6 ou 12)

HOMMUS T 21 | 32
com conserva de limão siciliano e molho de salsa 
+ pão pita fresco e torrado

HRAIME TUNA 41
atum cozido em molho condimentado, típico da Líbia

HRAIME ASSEDA T  32
massa de semolina em molho condimentado  

FRITAS COM ZAATAR T  28

KAFTAS COM LIMÃO EM CONSERVA   26 | 48
almôndegas de carne + creme azedo. contém glúten  

                                                  no pão pita 

FALAFEL T  36
com hommus, saladinha com molho de romã, 
picles de pepino e de repolho + molho de tahine

SABICH  36
berinjela, hommus, ovo Korin cozido, picles de pepino, 
saladinha e molho de tahine

SHAWARMA  44
frango Korin assado com especiarias, hommus, 
tomate, manjericão e molho de tahine  

                                   no prato, com grão de bico, picles, 
zhug (molho de origem iemenita, feito com ervas frescas e 
especiarias) e molho tahine + pão pita fresco e torrado

FALAFEL T 42
+ falafel

HATSIL T 46
+ berinjela grelhada

SHAWARMA   56
+ frango Korin assado com especiarias

2 ovos Korin escalfados em molho de tomate com 
filfeltchuma, tempero típico das famílias judaicas de Tripoli 

TRIPOLI   38
molho de tomate levemente picante e espinafre

MAGREB  44
molho de tomate com cúrcuma, berinjela defumada, 
amêndoas e coentro

BERBER  52
molho de tomate levemente picante, batata dourada, 
queijo feta e salsinha

BENGHAZI  58
molho de tomate levemente picante, 
almôndegas de carne, hortelã e salsinha

 

                                      massa artesanal de ovos, 
                                      típica da Hungria

KAPOR  56
com molho de dill e creme de leite + queijo feta

PÖRKÖLT  62
com guisado húngaro de carne + creme azedo

TERED T 23 | 36
espinafre, tâmaras, cebola roxa marinada, 
amêndoas torradas e crocante de pão

NA’NA  36
tomate cereja, coalhada de ovelha Rima, 
crocante de grão de bico, hortelã e especiarias

BABKA  
fatia de babka de chocolate ou canela  16
fatia de babka com sorvete de baunilha Amollis  27

SELEK  23
coalhada seca de leite de ovelha Rima com compota 
de maçã e beterraba, telha de suspiro e dukah

AGASS T  23
pera com especiarias, marzipan caseiro e calda de cacau

TORTA DE CHOCOLATE  32
com calda de laranja e biscoito de amêndoas 

SORVETE DE BAUNILHA  22
com calda de caramelo e sal e biscoito de amêndoas

AFFOGATO  23
sorvete de baunilha Amollis + café espresso Wolf

+ pão pita



ÁGUA com ou sem gás 8

MATE DA CASA mate, limão, hortelã  15

ELZA xarope de gengibre artesanal, água com gás 18

TARSILA limão, hibisco, hortelã, açúcar 18

CACILDA tomate, limão, temperos  20

REFRIGERANTES 9

ESPRESSO  curto | carioca | normal 8

ESPRESSO DUPLO  duplo | americano 11

ESPRESSO COM LEITE macchiato | pingado 11

ESPRESSO AFFOGATO com sorvete de baunilha 23

CHOCOLATE QUENTE 15

CAPPUCCINO BRASILEIRO 15

XÍCARA DE CHÁ TALCHÁ 200ml  15

BULE DE CHÁ TALCHÁ 400ml 24

HEINEKEN  (long neck)  18

YPACARAI ipa com manga (lata)  27

GOELA LARGA lager (lata)  21

TAÇA             25

AMARETTO SOUR                               28
amaretto, whiskey, limão, açúcar, albumina

APEROL SPRITZ 38
aperol, espumante, água com gás 

ARACY 18
cynar, limão, xarope de pera artesanal

BASIL SMASH                    26
gin, limão, açúcar, manjericão

BLOODY MARY        38
vodka, tomate, limão, temperos

EXPRESSO MARTINI                             34
vodka, expresso, licor de café, açúcar

FITZGERALD  34
gin, limão, açúcar, angostura

GIN TÔNICA   32
gin, tônica, limão

MACUNAÍMA  34
cachaça, açúcar, limão, fernet

MOJITO  34
rum, limão, açúcar, hortelã

MOSCOW MULE 32
vodka, limão, xarope de gengibre artesanal

NEGRONI   36
gin, campari, vermute

OLD FASHIONED  38
whiskey, angostura, açúcar

WHISKEY SOUR                               34
whiskey, limão, açúcar, albumina

com Tanqueray ou com Bulleit                           +12

                                       consulte a disponibilidade

BABKA INTEIRA de chocolate ou canela  84

MEIA BABKA de chocolate ou canela 45

VISITE NOSSA LOJINHA 


