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COUVERT

COUVERT

Focaccia, grissini, manteiga al limone, azeite, azeitona preta e

abobrinha al pesto.

50
(serve 2 pessoas)




ANTIPASTI

TOMATE, MOZZARELLA E MANJERICAO

Tomates variados, mozzarella di Bufala, minestrone e chutney, envoltos por
agar-agar de agua de tomate.

39

INSALATA NOSTRA

Mix de folhas, maca, uva caramelizada, noz pecan e passas, acompanhada por
stracchiatella, lascas de parmesao e vinaigrette.

38

RAVIOLI ABERTO DE POLENTA

Mousseline de Champignon Paris, gema mole e emulsao de
Funghi Porcini.

49

BRUSCHETTA

Toast de Focaccia, mozzarella di Buffala, Gorgonzola Dolce, figo,
confit de cebola, presunto cru e rucula.

45

ARANCINE

Bolinho de risoto de beterraba com queijo de cabra e maionese
de ciboulette.

58

STEAK TARTARE

Fillet Mignon, parmesao, pignoli, salsa de azeitona preta, alcaparras,
batatas Gauffrettes e manjericao ao perfume citrico.

68

VITELLO TONNATO

Finas fatias de vitelo, molho de atum, alcaparra, gema de
ovo, salsinha e ciboulette.

62




I PRIMI

PASTA

GNOCCHI DELLA MIA NONNA

Gnocchi de batata, molho de tomate e manjericao, azeitona
taggiasche, pignoli, parmesao e raspas de limao siciliano.

98

PASTA ALLA NERANO

Linguine, abobrinha, Parmiggiano Reggiano e manjericao,
prato tradicional da regiao de Capri.

95

RAVIOLI DEL PLIN

Ravioli com recheio Carbonara, velouté de ervilha e
bacon crocante.

12

RAVIOLI VERDI DEL MARE

Recheado com camarao e emulsao de bisque.

129

TORTELLONI DE VITELA

Massa fresca recheada de vitela, mascarpone e raspas de limao
siciliano com fonduta de grana padano e molho do proprio assado.

15

PAPARDELLE DE SALSINHA

Com ragu de linguica toscana, reducao de vinho tinto e
creme de parmesao.

107

SPAGHETTI NERO ALLE VONGOLE

Spaghetti de tinta de lula ao vongole com salsinha, alho e
vinho branco.

124




I PRIMI

RISOTTI

RISOTO DE ALHO PORO
Com presunto cru e queijo stracciatella.

98

| SECONDI

BIFE ANCHO

Acompanha mousseline de brocolis, polenta grelhada e molho da
propria carne.

150

CARRE DE CORDEIRO

Com paccheri, creme e pesto de pistache e Pecorino Romano.

187




PANNACOTTA

De baunilha e frutas amarelas.

45

TORTA DE LIMAO

Desestruturada.

48

TIRAMISU
Sorpresa.

50

TROPPO CICCOLATO
Texturas de chocolate, gelato de stracciatella e creme de avela.

58
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