
VÁRIOS CACOS

DE MUITOS BR ASIS.

UM LUGAR ONDE

AS CONTR ADIÇÕES

CONVIVEM,

ONDE O FAMILIAR

PODE SER

DELICIOSAMENTE

ESTR ANHO,

ONDE A INOVAÇÃO

É TÍPICA

E A TR ADIÇÃO

ATÍPICA.

UM PAÍS

REDESCOBERTO,

UM





MENU EXECUTIVO*

VALORES EM RE AIS (BR$)

*  DE TERÇAS À SE X TAS DAS 12 : 0 0 ÀS 15 : 0 0

ENTR ADAS

PRINCIPAIS

SOBREMESAS

SALADA DO CAOS 
Tomates, maxixe, folhas verdes e cajuína.

BOLINHO DE PIRARUCU
& emulsão de tucupi.

STROGONOFF
Frango grelhado, cebola e cogumelos.
Acompanha arroz e mandioquinha palha.

BAIÃO DE DOIS VEGETARIANO
Arroz vermelho, feijão manteiguinha, milho, shitake 
defumado, banana da terra e queijo coalho.

PICANHA DE PORCO DUROC
Ana brasa. Salada de Batatas e pó de 
chimichurri.

CUCA DA DONA MARLENE
de maçã & sorvete de castanha do pará.

TORTA DE LIMÃO
cambuci & puxuri.

69





MENU DEGUSTAÇÃO*

VALORES EM RE AIS (BR$)

*  M EN US DEGUSTAÇÃO S OM EN TE C OM RESERVAS

C OM  AN TECIPAÇÃO DE AO M EN OS 24 H OR AS

ONÍVORO

PURURUCA

COXA CREME 
DE MANDIOQUINHA

CUSCUZ, 
QUEIJO COALHO 

& CARNE SECA

BOBÓ

CALDO 
DE PIRANHA

ODE AO MILHO

FEIJOADA

CAIPIRINHA

DOCES DE TACHO

QUEIJOS BRASILEIROS

225





MENU DEGUSTAÇÃO*

VALORES EM RE AIS (BR$)

*  M EN US DEGUSTAÇÃO S OM EN TE C OM RESERVAS

C OM  AN TECIPAÇÃO DE AO M EN OS 24 H OR AS

VEGETARIANO**

CASQUINHA DE CAJÚ

BOLINHO DE ARROZ
& PEQUI

ANGU &
JACA NA LATA

CEVICHE VEGETAL,
CAMBUCI E MANDAÇAIA

ACARAJÉ-BUN

MILHO & COGUMELO

SOPA DE FEIJÃO

CAIPIRINHA

DOCES DE TACHO

QUEIJOS BRASILEIROS

200

** OPÇÕES OVO-LACTO-VEGETARIANAS





MENU DEGUSTAÇÃO*

VALORES EM RE AIS (BR$)

*  M EN US DEGUSTAÇÃO S OM EN TE C OM RESERVAS

C OM  AN TECIPAÇÃO DE AO M EN OS 24 H OR AS

VEGANO

CASQUINHA DE CAJÚ

BOLINHO DE ARROZ
& PEQUI 

ANGU &
JACA NA LATA 

CEVICHE VEGETAL
& CAMBUCI

ACARAJÉ-BUN

MILHO & COGUMELO

SOPA DE FEIJÃO

CAIPIRINHA 

DOCES DE TACHO

ARROZ DOCE

200





A LA CARTE

VALORES EM RE AIS (BR$)

ENTR ADAS

COUVERT
Pão de queijo, brioche de mandioquinha
e broa de milho.
Acompanham Azeite Borriello, pasta de pão
de alho, manteiga aromatizada mel de cacau
e de pimenta do macaco.

FRANGO A PASSARINHO
Molho de cajá e pimentas brasileiras.

TORTA DE PALMITO E CATUPIRY 
Alho poró e cebola tostados, salada de pancs 
e vinagrete de tucupi.

CUSCUZ PAULISTA 
De abóbora, emulsão de coco e castanha de 
cajú. Acompanha salada de feijões, vagem, 
ervilhas e azeite de coentro.

TACACÁ BURGER
De porco e camarão no pão de mandioquinha, 
molho tártaro à base de tucupi e jambu.
Acompanha chips de tubérculos.

PRINCIPAIS

MOQUECA DO CAOS
Peixe na brasa, vinagrete de lula, abóbora
e shitake. Acompanha pimenta cambuci com 
vatapá de abóbora e espuma de moqueca.

MOQUECA VEGANA 
Palmito, eringhi e banana da terra grelhados,  
abóbora e shitake
Acompanha pimenta cambuci com vatapá de 
abóbora e espuma de moqueca

VACA ATOLADA
Costela Angus defumada, mandioca frita, farofa 
de cebola e pirão.
Jus de café e mellato Mais do Cacau. 

35

42

39

32

28 (1 UN.) / 46 (2 UN.)

79

79

88





A LA CARTE

VALORES EM RE AIS (BR$)

PRINCIPAIS

GALINHADA
Mini arroz pregado, roullade de frango, kimchi 
de quiabo, picles de pimenta de cheiro e 
emulsão de pequi.

TORTELLI DE QUEIJOS
BRASILEIROS
Compota e água de tomate, azeite de manjericão 
e crocante de tapioca e azeitona preta.

VIRADO À PAULISTA 
Prime rib de porco Duroc à milanesa, pólen de 
Jataí Mbee, bolinho de couve e tutu de feijão. 
Acompanha purê de banana da terra, salada
de cevadinha e trigo sarraceno.

SOBREMESAS

PASTEL E CALDO DE CANA
“Mil folhas” de pastel e banana, sorvete de 
cachaça e melaço. Gel de caldo de cana.

PACUMÊ
De leites e chocolate trinitário  70% Mestiço 
granola de chocolate branco e castanhas 
brasileiras. Acompanha nossa bolacha maisena. 

CAFÉ SERTANEJO 
Bolo de macaxeira, sorvete de manteiga
de garrafa, telha de cocada e espuma
de café com leite.

74

72

84

30

34

32




