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vinhosc a r t a  d evinhosc a r t a  d evinhos
Espumante

MURAL RESERVA BRUT   |  R$ 123,00  /  R$ 35,00
Arinto, Bical, Maria Gomes | Barrada, Portugal

BRISEBARRE VOUVRAY BRUT  |  R$ 249,00
Chenin Blanc | Vale do Loire, França

CAVE GEISSE AMADEU BRUT  |  R$ 141,00
Chardonnay, Pinot Noir | Serra Gaúcha, Brasil

MOET CHANDON BRUT 2014  |  R$ 489,00
Chardonnay, Pinot Noir | Champagne, França

Branco
QUINTA DO PORTAL COLHEITA BRANCO 2019  |  R$ 148,00

Gouveia, Malvasia, Rabigato | Douro, Portugal

DOM PERRAUD ST VERAN 2017  |  R$ 290,00
Chardonnay | Borgonha, França

ESTIVAL - PABLO FALLABRINO 2020  |  R$ 134,00
Traminer, Chardonnay, Moscato | Canelones, Uruguai

BALLO ANGELICO IGP BIANCO 2018  |  R$ 178,00
Vermentino | Toscana, Itália

EMILIANA ADOBE GEWURZTRAMINER 2020  |  R$ 139,00
Gewvrztraminer | Bio Bio, Chile

EMILIANA ADOBE CHARDONNAY 2020  |  R$ 116,00 / R$ 33,00
Chardonnay | Bio Bio, Chile

EMILIANA ADOBE RIESLING 2020  |  R$ 126,00
Riesling | Bio Bio, Chile

Rosé
QUINTA DO PORTAL COLHEITA ROSÉ 2017  |  R$ 148,00

Tinta Roriz, Touriga Nac | Douro, Portugal

CLARETE ERA DOS VENTOS 2020  |  R$ 205,00
Blend | Serra Gaúcha, Brasil

RIOJA BORDON ROSADO 2019  |  R$ 113,00 / R$ 35,00
Garnacha, Viura | Rioja, Espanha

Tinto
QUINTA DO PORTAL COLHEITA TINTO 2018  |  R$ 148,00

Tinta Roriz, Touriga Nac | Douro, Portugal

DOM PERRAUD PINOT NOIR 2019  |  R$ 252,00
Pinot Noir | Borgonha, França

PASO A PASO BLEND TINTO 2019  |  R$ 129,00
Malbec, Bonarda / Valle de Uco, Argentina

PINO ROMAN TRAPECISTA 2019  |  R$ 163,00
País | Itata, Chile

PINO ROMAN visitante 2018  |  R$ 163,00
Cinsault / Itata, Chile

ANARKIA - PABLO FALLABRINO 2018  |  R$ 159,00
Tannat / Canelones, Uruguai

CHARLONE MONTECUCO DOC ROSSO 2016  |  R$ 154,00
Sangiovese, Merlot, Petit Verdot | Toscana, Itália

CHIANTI COLLI SENESI 2019  |  R$ 115,00 / R$ 38,00
Sangiovese | Toscana, Itália

 MOLINO DOLCETTO D'ALBA 2019  |  R$ 172,00
Dolcetto | Piemonte, Itália

RIOJA BORDON CRIANZA 2017  |  R$ 119,00
Tempranillo, Garnacha | Rioja, Espanha

GENERACION 73 2019  |  R$ 138,00
Garnacha | Valencia, Espanha

CHATEAU PEY LA TOUR 2017  |  R$ 194,00
Merlot, Cabernet, Petit Verdot | Bordeaux, França

VANITA NERO DÁVOLA 2020  |  R$ 121,00
Nero D’avola | Sicília, Itália

Laranja
TREBBIANO ON THE ROCK 2020  |  R$ 193,00

Trebbiano | Serra Gaúcha, Brasil

Fortificado
seco

JEREZ SANCHEZ ROMATE FINO PERDIDO  |  R$ 213,00
Xarello, Palomino | Jerez, Espanha

doce
QUINTA DA COSTA PORTO LBV 2003  |  R$ 302,00 / R$ 29,00

Tinta Roriz, Touriga Nac | Douro, Portugal

** ROLHA (taxa por garrafa)  |  R$ 48,00

Assinatura: PRISCILA FORBES
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Bem-vindos ao Empório Manuel.

Será um grande prazer te ter aqui conosco 
e gostaríamos de te contar a nossa história, 

te mostrar um pouco das origens da nossa família 
e partilhar as nossas memórias 

que estão impressas em cada cantinho.

Viemos de uma família que adora receber bem: 
essa é uma das nossas maiores paixões.

Para nós do Manuel, a expressão 
“casa cheia” não poderia fazer mais sentido.

Nossa árvore genealógica tem 
raízes ibéricas e italianas: as especiarias, 
os temperos, os aromas e sabores únicos 

fazem parte das nossas principais inspirações.

A nossa cozinha traz muito afeto e carrega todas as 
lembranças e vivências da nossa família.  Esperamos que 

você encontre nela um pouquinho das suas.

O Empório Manuel presta uma tenra homenagem 
ao nosso bisavô de origem espanhola 

e à todas as mulheres fortes da nossa família 
que nasceram com o dom de cozinhar e de acolher.

Queremos que o Manuel 
seja um pedacinho da sua casa.

Obrigado por estar aqui !

Drinks da Casa

JACK MANUEL  |  R$ 29,00
Jack Daniel’s, abacaxi, creme de morango

MANUEL MULE  |  R$ 29,00
Vodka, xarope de pimenta jamaica, espuma de limão siciliano defumado.

CAIPIRINHA MANUEL  |  R$ 29,00
Cachaça, limão siciliano, açúcar de especiarias.

ALEXANDER MANUEL  |  R$ 29,00
Brandy, Licor de Capuccino, cacau em pó, creme de leite e paçoca.

MANUEL PORTUGUÊS  |  R$ 29,00
Bagaceira, tomate cereja e uva Thompson

CAIPIROSKA MANUEL  |  R$ 29,00
Vodka, abacaxi e rúcula.

MISTURA MANUEL  |  R$ 29,00
Cachaça, licor de cassis e suco de abacaxi.

Drinks Clá�icos
Cosmopolitan  |  R$ 29,00          

Negroni  |  R$ 29,00
Aperol Spritz  |  R$ 29,00
Manhatan  |  R$ 29,00

Bellini  |  R$ 29,00
Old Fashioned  |  R$ 29,00

    

 Jack Daniel’s  |  R$ 32,00
    Blue Label  |  R$ 45,00
   Black Label  |  R$ 39,00
     Red Label  |  R$ 32,00
        Jameson  |  R$ 32,00
Chivas 12 anos |  R$ 36,00
       Macallan  |  R$ 65,00

 Frangelico  |  R$ 32,00
    Amarula  |  R$ 32,00
 Contreau   |  R$ 32,00
 Limoncello  |  R$ 32,00
Peach Tree  |  R$ 32,00
    Licor 43  |  R$ 32,00
   Drambui   |  R$ 32,00
 Beneditine |  R$ 32,00

   Absolut  |  R$ 29,00

Ketel One  |  R$ 29,00

Meia Lua Prata  |  R$ 29,00
       Nega Fulô  |  R$ 29,00
        Boazinha  |  R$ 29,00

Vermut Carpano
  Bianco  |  R$ 29,00

Vermut Carpano
Punt Mess |  R$ 29,00
Campari  |  R$ 29,00
Tequila    |  R$ 29,00
Cognac   |  R$ 29,00

 Grappa   |  R$ 29,00 

Drinks
Assinatura: PAULO MONTEIRO
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Whisky

Licores Outros

Cachaças

Vodka



menú

Bolinha do Manuel  |  R$ 24,00

Batata Frita  |  R$ 22,00

Croqueta de Costela  |  R$ 28,00

Tábua de queijos, frutas e Mel  |  pequena R$ 118,00  / grande R$ 238,00

Pizzeta com muçarela de búfala e pesto de manjericão  |  R$ 36,00

Tomate Seco da casa (100gr)  |  R$ 29,00  

Sopas
Vichyssoise | R$ 22,00

Creme de Aspargos frescos | R$ 22,00

Creme de Ervilhas frescas | R$ 22, 00
(acompanha calabresa tostada)

Couvert do Manuel
  Romeu e Julieta (Caviar de Pimentão Vermelho e Cream Cheese), 
Tomate Seco especial da casa, berinjela assada com especiarias 
e ervas, manteiga com flor de sal e pãezinhos da casa  |  R$ 34,00

Para Compartilhar

Saladas 
SALADA CAPRESE  |  R$ 68,00

Tomate e cebola tostados com burrata cremosa

SALADA CAESER |  pequena R$ 37,00  / grande R$ 43,00
Salada romana verde e roxa, lascas de parmesão, 

crótons e tradicional molho Caesar

SALADA AGRIDOCE  |  pequena R$ 37,00   grande R$ 43,00
com queijo azul e pêra pochê

b i s t r ô

No�os Sanduiches
Trio de mini hamburguer com blend de carne da casa  |  R$ 49,00

* acompanha fritas

Trio de mini hamburguer de faláfel  |  R$ 49,00
  * acompanha fritas

Porchetta do Manuel  |  R$ 49,00
* acompanha tartar de abacaxi com pimenta dedo-de-moça

Salmão curado da Casa  |  R$ 49,00
* acompanha sunomono de pepino, maionese de picles e dijon

Menu do Dia

Couvert Almoço
Berinjela assada com especiarias e ervas, 

manteiga com flor de sal e pãezinhos da casa

Terça
Sobrecoxa de frango com polenta cremosa 

e crisp de couve  |  R$ 39,00
Harmoniza bem com GENERACION 73 GARNACHA

 (tinto corpo médio/leve bem frutado)

Quarta
Moqueca de robalo, arroz de côco, pirão, 

farinha de dendê e banana da terra tostada  |  R$ 61,00
Harmoniza bem com EMILIANA ADOBE GEWURZTRAMINER (branco 

com notas de especiarias doces, vai muito bem com o côco)

Quinta
Polpetone de queijo e presunto, molho ao sugo, 

purê de batatas e espinafre no bafo  |  R$ 42,00
Harmoniza bem com IMPOSTINO ROSSO 
(tinto com corpo mais intenso, barricado)

Sexta
Bacalhau às natas do Manuel  |  R$ 68,00

*acompanha arroz branco
Harmoniza bem com QUINTA DO PORTAL COLHEITA BRANCO 

(branco leve e cítrico) 

Sábado
Feijoada do Manuel  |  R$ 64,00

*com couve, farofa, laranja supreme e banana da terra tostada.
Harmoniza bem com CERVEJINHA GELADA OU CAIPIRINHA

Domingo
Porchetta pururuca com risoto cítrico  |  R$ 53,00
Harmoniza bem com EMILIANA ADOBE RIESLING 

(branco bem mineral, clássica harmonização de porco com riesling)

Especial do mês
Todo dia 05

Estrogonofe de filé mignon  |  R$ 42,00
* acompanha arroz branco e batata palha

Todo dia 29
Tradicional nhoque ao sugo do Manuel |  R$ 42,00

Um passeio pelas nossas 

Raízes Ibéricas
Lombo de bacalhau Gadus Morhua, cebola caramelizada,
 purê de batatas e tapenade de azeitonas  |  R$ 180,00

Harmoniza bem com TREBBIANO ON THE ROCK ou JEREZ FINO

Cuscuz Marroquino Agridoce 
com mix cogumelos salteados  |  R$ 49,00

Harmoniza bem com CLARETE ERA DOS VENTOS

Cuscuz Marroquino Agridoce 
com picadinho de filé na cerveja preta  |  R$ 49,00

Harmoniza bem com RIOJA BORDON CRIANZA

Empanado de filé mignon de porco 
com muffin de milho doce e mix de folhas verdes  |  R$ 47,00

Harmoniza bem com PINO ROMAN TRAPECISTA

Pionono de filé mignon e Spaghetti  ao creme – 
rocambole com espinafre e mussarela  |  R$ 49,00

Harmoniza bem com QUINTA DO PORTAL COLHEITA TINTO

Arroz vermelho de Pato confitado e laqueado  |  R$ 79,00
Harmoniza bem com QUINTA DO PORTAL COLHEITA TINTO

Galinhada ao arroz 7 grãos e aletria 
acompanha abóbora cabotiá assada e brócolis ramoso  |  R$ 49,00

Harmoniza bem com GENERACION 73 GARNACHA

Arroz árabe com paleta de cordeiro e especiarias  |  R$ 79,00
Harmoniza bem com CHATEAU PEY LA TOUR 

Um passeio pelas nossas 

Raízes Italianas
Crespeli de espinafre ao molho de creme 

de leite fresco gratinado com queijo Prima Donna   |  R$ 41,00
Harmoniza bem com CHIANTI COLLI SENESI

Risoto com mix de cogumelos grelhados  |  R$ 38,00
Harmoniza bem com MOLINO DOLCETTO D'ALBA

Fettuccine ao molho rústico com camarões  |  R$ 79,00
Harmoniza bem com BALLO ANGELICO IGP BIANCO

Lasanha a bolonhesa do Manuel  |  R$ 39,00
Harmoniza bem com IMPOSTINO ROSSO

Mini penne ao molho de funghi callampa  |  R$ 39,00
Harmoniza bem com VANITÁ NERO D'AVOLA

Para adoçar a alma
Trio das meninas  |  R$ 38,00

pudim de doce de leite, manjar de coco

 com figo ramy e mini sonho de creme

Rabanada dos deuses com gelato  |  R$ 38,00

Torta do dia  |  R$ 29,00

Verrine do dia  |  R$ 24,00

Fruta da Estação  |  R$ 19,00

Cafés e Chás
Café curto  |  R$ 9,00

Café longo  |  R$ 9,00

Machiatto – café com espuma de leite  |  R$ 9,00

Capuccino – café com crema de leite  |  R$ 10,00

Latte – café longo com leite e espuma  |  R$ 10,00

Chá especial de abacaxi do Manuel  |  R$ 12,00

Chá de capim limão  |  R$ 9,00

Chá de hortelã  |  R$ 9,00

Para acompanhar o cafézinho
Pão de Queijo do Manuel - com queijo canastra  |  R$ 8,00

Bolo caseiro do dia  |  R$ 10,00

Bolo Funcional – sem açúcar, sem glúten  |  R$ 12,00

Bebidas
Refrigerantes e tônicas  |  R$ 8,00

Sucos - laranja ou Limonada Suíça  |  R$ 15,00

Água São Lorenço - com e sem gás  |  R$ 9,00

Água Crystal Vip - com e sem gás  |  R$ 7,00

Schweppes Citrus - normal e zero  |  R$ 8,00

Red Bull - normal e zero  |  R$ 22,00

Heineken long Neck - normal e zero  |  R$ 17,00

Stela Artois long Neck  |  R$ 17,00

Original lata   |  R$ 17,00

Manuel Criança
Spaghetti - (manteiga, sugo ou bechamel)  |  R$ 22,00

Picadinho de Filé Mignon com batatas fritas  |  R$ 26,00

Filé de Frango com batatas fritas  |  R$ 24,00

Tortas
Torta de Alho Poró |  R$ 26,00

Torta de Camarão | R$ 28,00

Torta de Frango | R$ 26,00

Sa
ng

ria
 =

 5
m

m

CA
RD

Á
PI

O
  |

  M
ed

id
as

:  
48

cm
 x

 2
8,

5c
m

 (a
be

rt
o)

   
   

   
 1

2 
cm

x 
28

,5
cm

 (f
ec

ha
do

)

Vi
nc

o

Co
rt

e


