
ZUCCHINE
Focaccia fina recheada com abobrinha grelhada 
e Mozzarela.
ou

P A N E

Filão italiano.

P A N E  D E L L A  C A S A 1 2

L E  F O C A C C E  D I  R E C C O 3 8

A N T I P A S T I

Tartare de Atum com perfume de limão siciliano.

T A R T A R E  D I  T O N N O  5 8

Mignon picado na faca
T A R T A R E  D I  M I G N O N 5 8

Com mostarda djon, mini rúcula selvagem e 
lascas de Parmesão.

C A R P A C C I O  D I  M I G N O N 5 6

I N S A L A T E

Salada verde, nozes, figos, queijo cabra, presunto cru 
e vinagrete di groselha negra.

I N S A L A T A  V E R D E  P I C C I N I 4 9

Tomate, manjericão, Mozzarella de Búfala e pesto de
pistache.

C A P R E S E 4 2

Alface mini romana, peito de frango grelhado 
e crutons de focaccia.

I N S A L A T A  C E A S A R 4 2

Presunto cru italiano, Spianata romana, Mortadela com
pistache italiano, Burrata e Gorgonzola Dolce.

A N T I P A S T O  M I S T O  P I C C I N I 6 2

Feita na casa com salsa quente de azeitonas, alcaparras,
tomatinho confit e orégano fresco.

B U R R A T A  C A S A L I N G A 4 5

A N T I P A S T I  C A L D I

Polenta cremosa com mix de cogumelos e creme gorgonzola.

P O L E N T A  A I  F U N G H I  6 5

Polenta cremosa com ragu de linguiça, espinafre 
e fonduta de Grana Padano. 

P O L E N T A  A L  R A G Ú  D I  S A L S I C C I A 6 2

P R I M I  P I A T T I

Guanciale , Pecorino e gema de ovos.

S P A G H E T T I  C H I T A R R A
A L L A  C A R B O N A R A

6 2

Pecorino, pimenta do reino, lulas e mexilhões.

R I G A T O N I  C A C I O  E  P E P E  D I  M A R E 8 6

Gnocchi de batatas, Porcini, Pecorino, cebola roxa.

G N O C C H I  G R A T I N A T I  A L  T A R T U F O 9 8

Ragu de Javali, azeitonas e legumes.

P A P P A R D E L L E  A L  R A G Ú  D I  C I N G H I A L E 6 9

Linguiça artesanal, tomate confit, cogumelos e fonduta de
Grana Padano.

P I C I  C O N  R A G Ú  S A L S I C C I A 5 9

Gnochi de batata roxa e azeitonas com Camarões e
aspargos.

G N O C C H I  V I O L A  C O N  G A M B E R I 8 2

Stracciatela e tomates marinados.
E L I C A  A L  P E S T O  D I  P I S T A C C H I O 5 9

R I P I E N I

Recheada de queijo Brie, crocante de presunto parma na
manteiga e sálvia.

S C A R P I N O C C H I  D I  B R I E  6 5

Molho de tomates assados, manjericão e perfume 
de limão siciliano.

B A U L E T T I  D I  R I C O T A 6 4

Salteado com cogumelos e molho do assado.

A G N O L O T T I  P L I N  D I  B R A S A T O 6 7

Lasanha redonda com molho de carne e cogumelos.

R O T O L O N E  A L L A  B O L O G N E S E 6 7

Beringela, abobrinha, Scamorza defumada e pesto.

L A S A G N A  D I  V E R D U R E 6 2

R I S O T T O

Arroz Vialoni Nano com Cogumelos e Funghi Porcini

R I S O T T O  A I  F U N G H I 6 2

Arroz Vialoni Nano, Tinta de Lula, Camarões, Mexilhões,
Lula e Polvo.

R I S O T T O  N E R O  A I  F R U T I  D I  M A R E 8 6

Paleta de cordeiro e Tagliolini na manteiga e sálvia.

Gnocchi de batatas daouradas e creme Gorgonzola.

C A R N E  E  P E S C E

Primerib suíno empanado com risotto de açafrão e
straciatella

P A L E T T A  D I  A G N E L L O

C O T O L E T T A  A L L A  M I L A N E S E

T A G L I A T A  D I  C H O R I Z O

1 1 2

8 2

9 4

Atum selado com fregula sarda alla puttanesca.

T O N N O  S C O T T A T O  8 2

Tagliolini na manteiga e sálvia.

F I L E T T O  D I  M I G N O N  A L  P E P E  V E R D E 8 9

Consultar o valor e a opção disponível com o garçom.

P E S C E  D E L  G I O R N O
* *

Torta morna de chocolate com framboesa e gelato de baunilha.

Massa folhada com creme patissier e morangos.

D O L C I

Creme mascarpone, savoiardi e café.

T O R T I N O  D I  C I O C C O L A T O  E  L A M P O N I

T I R A M I S Ù

M I L L E  F O G L I E  C O N  F R A G O L E

3 5

3 9

3 6

G E L A T O  D E L  G I O R N O 2 4

F R U T T A  D I  S T A G I O N E 1 9

Massa folhada, maça verde, açúcar e gelato de baunilha.

T O R T A  D I  M E L E 3 6

Arroz Vialoni Nano com Camarões e tomatinho confit.

R I S O T T O  A L  P O M O D O R O  E  G A M B E R I 8 2

Pão de fermentação natural.

F O C A C C I A 1 2

T A G L I O L I N I  A L L A  P I C C I N I 8 6
Alho e óleo, pimenta e camarões grandes.

@ P I C C I N I C U C I N A

3 FORMAGGIO
Focaccia fina recheada com Scamorza, Stracchino e 
 Gorgonzola.


