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entradas

FRIOS

Tataki salmao, carapau, atumou polvo 33
Tartar atum, salméo ou carapau 33
Usuzukuri com molho ponzu 51
Carpaccio trufadoou com molho dacasa
Salmao 36

Polvo 33

Vieiras 35

Sunomono 9

QUENTES

Hana Nira 31
Edamame 14
~ Shimeji 24
Shiitake 24

Guioza lomboou legumes 23

TE M PU RA opcional molho spicy

Shisso atum ousalmao 9
Camarao 25
Legumes 15

Milho Doce 10

OUTROS

Missoshiro 13
Gohan 15
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cocktails cldssicos o é
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- Negroni 33 : - j
Gin tonica 33 : :

Cosmopolitan 31

Margarita 33

Whiskey sour 36

Old fashioned 36

Dry martini 33

Aperol spritz 36

Mojito 34

ouUtros

Vo SRR e

Stella Artois 15
Becks 16
Original 18
Orion 20
Hoegaérden 22

SEM ALCOOL

Agua Prata (comousemga’s)g
Agua Importada Pannaou San Pellegrino15

Refrigerantes 9

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Guarand, Guamna’ Zero, Schweppes Citrus, Sprite
Suco natural 11

Ténica Prata 10

Chas 8 - solicitar

Ché de floral Mid 12

Chd gelado de hibisco commaple syrup.

Virgin Mary 19

Suco de tomate temperado (aprmentado)

Virgin Mule 12 -

Limao, yuzu, dgua com gas finalizado com espuma de gengibre.



vinhos

ESPUMANTE

Espumante Henri Lebranc Brut (FRA) 195

CHAMPAGNES

les classiques

Perrier-Jouét Brut 556

Moét & Chandon Brut 592

Ruinart Blanc de Blanc 828

Dom Perignon Brut Vintage 1620
Perrier-Jouét Belle Epoque Brut 1620

les rosés

Perrier-Jouét Blason Rosé 618
Moét & Chandon Rosé 684

—~BRANCOS

Les Fleurines Chardonnay IGP Chateau La Negly (FRA) 125
Pinot Grlglo Delle Venezie (ITA) 145

Le Temps Veﬁd’ages Sauvignon Blanc (FRA) 155

Baluarte Muscat Dry (ESP) 160

Riesling - Dopff au Moulin (FRA) 245

Aligote Bourgogne (FRA) 250

Chablis Chapelle Royale (FRA) 290

Meursault, Faiveley (FRA) 765

Puligny-Montrachet (FRA) 855

ROSES

Estandon Brise Marine Rose (FRA) 120
Berne IGP Esprit Di Mediterranee (FRA) 230
Estandon Brise Marine Rose 1,5L (FRA) 270

TINTOS

Palagetto Chianti Sen‘é"si DOCG (17A) 150
Cotes du Roussillon Villages Bila-Haut M. Chapoutier (FRA) 190

Coteaux Bourguignons Joseph Drouhin (FrRA) 290
Marsannay Faiveley (FRA) 490 ks

Pauillac Private Selection Schroder & Schyler (FRA) 580
Chateau Grand Puy Lacoste Cru Classé (FRA)1650 :
Chateau Beychevelle Cru Classé (FRA) 1950

Clos du Vougeout Grand Cru Domaine de Montille (FRA) 2450
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robatas

ROBATAS

Berinjela 12 Frango 15
Brocolis 11 Black Cod 68
Couve-flor 12 Polvo 53
Camarao b7 Copa Lombo 35
Wagyu 46

temakis

Salmao 18
Atum 22

Barriga de Salmao 2?2

Peixe Branco 18
Califérnia 14
Spicy Salmon 19
Spicy Tuna 22
Camarao 22
Polvo 23
Enguia 53
Ikura 44
Massago 40
Uni 62
Centolla 46
Vieira 29
Nato 35







cocktails

Tozama 33

Beefeater, tonica, acerola e cherry plum, capim santo e suco de liméo

Yasuke 28

Absolut, beefeater, cha mate, tamarindo, maple syrup, capim santo e suco de limao

Sumire 32

Beefeater, tonica, hibisco desidratado, xarope de violeta, manjericao,
canela em pan, esucode limdo

Kampai 29 :

Absolul, sake, licor saini germant, pepino macerado, kinkan, cherry plum
e suco de limdao

Meiji 30

Sake, espuma de lichia com wasabr, suco de limdo e angostura

Ippon 35

Beefeater, A bsolul, sake, absinto, maple syrup, underberg,

vermouth rosso & bianco

Owari 30

Bourbon, cointreau, orange bitter. No copo defumado com canela

sakes

=

i
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Azuma Kirin Dourado 90
Gekkeikan 114

Sake junmai daiginjo, sparkling leve e delicado

i

@

Yauemon Junmai Daiginjo Shuawa (500mi) 134

Sake junmai daiginjo, sparkling leve e delicado
Hakushika Chookara Extra Dry (720mi) 158

Sake junmai extra dry, equilibrado e sério.

Hakushika Yamadanishiki Amayagi (500mi) 165

Sake junmai leve, aromatico e delicado

Yauemon Junmai Karakuchi (720mi) 176

Sake junmaz, seco e frutado

Ozeki Nigori (720mi) 220 - 36 o

Sake honjozo, ndo filtrado, levemente doce e delicado

Hakushika Mochi Yodan (720mi) 238

Sake junmai, licoroso e aaromatico, feito com arroz de mochi em sua composicao.

Yamadaho Junmai Dai Ginjo (720mi) 488

Sake junmai daiginjo, elegante e majestoso, notas incriveis de frutas frescas
Hakushika Trandicional (2.8L) 288 - 35
-Hakushika Karakuchi (1.81) 294 - 35

Sake honjozo, seco e notas picantes
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combinados

e o {J’ :

Fuutsu Set 120
21 pecas : e
8 sashimis (salmdo, atwm, peixe branco),
9sushis (peixe branco, salmao selado,
lula, j6 ovo de codorna trufado,
shisso salmdao, baterd)
4 rolls (wramaki)

Onna Set 120

22 pecas

22 sashimis variados: salmao,

barriga de salméo, atum, peixe branco,
polvo, lula, vieirafresca.

Otoko Set 120 I
19 pecas RS
15sushis (barriga de salmao, peixe branco,
salmao selado, atum selado, lagostim,
lula, 76 ovo de codorna trufado, jo spicy
salmon, baterd, shisso salmao)
4 rolls (uramaki)

Shatyou Set 195

uma viagem pelo melhor
da nossa gastronomia

21 pecas

9sashimis (barriga salmdo,
bluefin toro, peixe branco)

8 sushis (atum, vieira canadense, ( -
wagyu kagoshima, salmao selado, ===
joovodecodorna trufado, jo atum
com foi® gras, shisso atum)
4 rolls (uramakicrab)

- sobremesas

Mig 28 “ . O

Um japonerie de mochi e macaron

Midori 20

Créme bruleé de matcha

* Sempai 20
Petit gateau formatado
com ganache de chocolate,
sorvete de baunilha

Smores 20 28
Marshmallow tostado
com biscoito

Concha de sorvete b
consulte sabores



sashimis

SASHIMI Sou3fatias

Salmao 22 - 13

Barriga de Salmao 32 - 20
Atum 26 - 17

Peixe Branco 17 - 10
Peixe Azul 17 - 10

Polvo 32 - 20

Lula 18 - 11

Guessd 29

Tchu Toro 40 - 24

Tor6 42 - 25

Bluefin Toro 88 - 53
Bluefin Akami 77 - 46
Bluefin Akami Especial 81 - 50

SASHIMI S i) e S o

Vieira Canadense 33 - 22
Vieira Fresca 35 - 24
Camarao 35 - 24
Lagostim 25 - 18
Centolla (pata) 46

SASHIMI porcaes

Wakame 24
Ikura 25
Uni 57
Ika Uni 26
0 |
B especiais e
Wagyu A5 Kagoshima (100g)190
Caviarsob consulta
S Trufas frescassob consulta P
O 0




makts e rolls

MAKIMONO

hosso ma. NZ 6 ou 3unidades

Salmao 15 - 8

Atum 15 - 8

Negui Toro 31 - 15

Pepino 9 - 4

Umeboshi, Pepino e Shisso 15 - 8
Natd 15 - 8 A s
Takuwan 12 - 6

- .

um*maki 8ou 4 unidades

Salmdo 24 - 12
Atum 29 - 14

 Califérnia 15 - 8
Ebiten 29 - 14

Spicy Salmon 20 - 10
Spicy Tuna 26 - 13
Unagi 51 - 25

Crab 46 - 23

wﬁ

b(l le Td 8ou 4 unidades

&
Salmao 20 - 10
Atum 26 - 13



MIGUITES unidade

Sushi Salmao 10

Sushi Barriga de Salmao 13
Sushi Atum 13

Sushi Tchu Tor6 17

Sushi Toro 22

Sushi Bluefin Akami 24
Sushi Akami Especial 26
Sushi Bluefin Tor6 33
Sushi Peixe Branco 10
Sushi Peixe Azul 10

J6 Salmao 13

Jo Spicy Salmon 13

Jo Atum 15

Jo'Spicy Tuna 15

Jo Salmao lkura 20

Jo Ovo de Codorna Trufado 13
Jo Atum Foie Gras 20
Sushi Spicy Salmon 12
Sushi Spicy Tuna 13

Sushi Salmao Selado 11
Sushi Atum Selado 11
Sushi Vieira Canadense 18
Sushi Vieiras Frescas 20
Sushi Polvo 13

Sushi Polvo Grelhado 15
Sushi Camarao 14

Sushi Ebiten 20

Sushi Lagostim 15

Sushi Centolla (pata) 26

Gunkan Centolla Spicy 23
Gunkan lkura26
Gunkan Massago 18
Gunkan Wakame 15
Gunkan Uni 26

Gunkan Nato 12

Sushi Tamagoyaki 12
Sushi Enguia 31

Sushi Enguia Especial 32 ‘,'
Sushi Lula 11 4
Sushi Ika Uni 21 '
Sushi Wagyu Kagoshima Uni 42

Sushi Wagyu Kagoshima 37
Sushi Veggie 7




